
Coccinella
B R A S S E R I E

H O O F D G E R E C H T E N  21,00

V O O R G E R E C H T E N  9,00

Ham van het Drents Hoogveenlam 
met kropsla, krokante aardappel en piccalilly mayonaise

Gerookte runderstaartstuk  
van het Drents weiderund met uitjes op Aceto, mosterd en hazelnoten    

Gepekelde kabeljauw  
met avocado, limoen en kropsla

Gazpacho van tomaat en watermeloen  	

met buffelmozzarella en basilicum

Soep van gladde Franse mosterd  
met aardappel en een spekcroissantje  

Courgettesoep   
met grijze garnalen en waterkers
 

D E S S E R T S  7,00

Hollandse aardbeien 
met crème Suisse en basilicumsorbet 

Limoentaartje  
met vanille-roomijs

Oude geitenkaas  
van biologische geitenhouderij en kaasmakerij de 
Kruidenwei met piccalilly en kletsenbrood 

Café complet 
koffie of thee met diverse friandises   

V i s

Gebakken zeebaars  
met biet en Aceto balsamico   

Scholfilet ‘en papillotte’  
met bouquetgroenten en een saus van Noilly Prat

Gebakken schelvis beurre noisette 
met bloemkool en kappertjes

Vege t a r i s c h

Gebakken groene asperges  	

met parelgort, anijspaddenstoelen en Pecorino Romano   

Groentenstrudel    
met geitenroomkaas van biologische geitenhouderij en 
kaasmakerij de Kruidenwei en voorjaarsgroenten

V l e e s

Parelhoenfilet  
met parelgort, waterkers en gevogeltejus
 
Lamsrump  
met gnocchi en dressing van oregano, citroen en olijfolie

Runder-ribeye  
met ratatouille en geroosterde paprikacoulis
 
Milanese kalfsschnitzel  
met ratatouille  

Mocht u informatie wensen over de allergenen in onze gerechten, dan overhandigen wij die u graag.

 Vegetarisch gerecht

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd
met huisgemaakte frieten en warme groenten.

Echt eten, gemaakt met passie en aandacht.

3-gangen diner  35,00

Al onze gerechten zijn absoluut vers en zoveel mogelijk lokaal ingekocht. We letten scherp op diervriendelijke 
omstandigheden, eerlijke handel en duurzaamheid. Eten dat dicht bij zijn oorsprong blijft. Echt eten.

Maak een keuze van de kaart en stel uw eigen 3-gangen diner samen. 

Wij vergeten jullie niet. Wij hebben voor jullie een eigen dinerkaart. Onze medewerkers overhandigen jullie deze graag.

Voor onze jongste gasten 



Coccinella
B R A S S E R I E

W I J N E N

H u i s w i j n  w i t  

Sauvignon Blanc, Sélection Cazal Viel  per glas 4,50 per fles 22,50
Chardonnay Santiago 1541, Central Valley   per glas 4,50 per fles 22,50
Riesling, Sankt Marlenen per glas 4,50 per fles 22,50

H u i s w i j n  r o o d  

Merlot, Sélection Cazal Viel  per glas 4,50 per fles 22,50
Montepulciano, Epicuro per glas 4,50 per fles 22,50

H u i s w i j n  r o s é

Braña Vieja Rosado  per glas 4,50 per fles 22,50
Rosé de Pinotage L’Avenir, Far & Near per glas 6,00 per fles 30,00

O p e n  w i t t e  w i j n e n  

Pinot Grigio, Epicuro per glas 5,00 per fles 25,00
Sauvignon Blanc, Laurent Miguel Perè Et Fils  per glas 5,00 per fles 25,00
Viognier ‘Solas’, Laurent Miquel l’Artisan  per glas 6,00 per fles 30,00
Grüner Veltliner, Spiegel, Karl Steininger  per glas 7,00 per fles 35,00
Chardonnay Barrel Selection, Bodega Salentein per glas 7,00 per fles 35,00

O p e n  r o d e  w i j n e n

Pinotage, Mountain View per glas 5,00 per fles 25,00
Pinot Noir, Portillo per glas 6,00 per fles 30,00
Rioja, Single Vineyard, Ramon Bilbao per glas 6,00 per fles 30,00
Malbec Barrel Selection, Bodega Salentein per glas 7,00 per fles 35,00
Crozes-Hermitage, Ogier per glas 8,00 per fles 40,00

M o u s s e r e n d e  w i j n e n   

Bianco Frizzante Farina    per glas 5,00 per fles 25,00
Cava Brut, Clos Amador    per glas 6,50 per fles 32,50
Cava Rosado, Clos Amador    per glas 6,50 per fles 32,50
Pol Roger Brut per glas 12,50 1/2 fles 32,50 per fles 60,00 

W i t t e  w i j n e n   

Chenin Blanc, Mountain View per fles 25,00
Viognier, Y Series, Yalumba per fles 32,50
Riesling, Haus Klosterberg, Molitor per fles 32,50 
Gewürtztraminer, Cave Ribeauvillé per fles 33,50
Pouilly-Fumé, Le Troncsec, Joseph Mellot per fles 38,00 
Pouilly-Fuissé, Les Vieux Murs, Jean Loron per fles 42,50
Chardonnay, Vintners Reserve, Kendall Jackson per fles 42,50

Ro d e  w i j n e n    

Château Treytins, Lalande de Pomerol per fles 37,50
Fleurie, Château de Fleurie per fles 35,50
Cruz de Alba, Crianza, Ribera del Duero per fles 37,50
Chianti Classico, Villa Trasqua per fles 37,50
Zweigelt, Steininger per fles 32,50
Zinfandel, Vintners Reserve, Kendall Jackson per fles 42,50
Shiraz, Y series, Yalumba per fles 32,50

D e s s e r t  w i j n e n    

Moscato d’Asti, Zagarra per glas 6,00 
Muscat de Rivesaltes, Domaine Cazes per glas 6,50
Rivesaltes Ambre, Domaine Cazes per glas 7,50
Saussignac Vendanges d’Autrefois, Bergerac per glas 6,50
Pedro Ximenez, Gran Barquero per glas 7,50

K O U D E  &  W A R M E  D R A N K E N

Fr i s d r a n ke n  

Pepsi, pepsi MAX, SiSi, 7Up  2,50
Rivella, Bitter Lemon  2,50 
Cassis, Tonic 2,50
DubbelFrisss, Ice Tea 2,50 
Chocomel, Fristi 2,50

S a p p e n  

Tomatensap, appelsap 2,50
Verse jus d’orange 3,60

Wa t e r

Sourcy bruisend/plat (0,2 L) 2,50
O2 water bruisend/plat (0,75 L) 3,90

Thee 2,40 
Thee kannetje 3,90
Verse muntthee 3,50 
Caffè lungo, Espresso 2,40 
Decafé 2,60 
Cappuccino 2,60
Caffè latte 2,60
Latte macchiato 2,60 
Dubbele espresso 2,80
Warme Chocomel 3,50
Slagroom 0,70

Irish coffee 6,90
Spanish coffee 6,90
French coffee 6,90
Italian coffee 6,90
Baileys coffee 6,90
D.O.M. coffee 6,90
Dutch coffee 6,90
Drentsche coffee 6,90

A L C O H O L I S C H E  D R A N K E N

Po r t /S h e r r y/ Ve r m o u t h  

Graham’s fine ruby/tawny/white 3,50
Graham’s 10 years old tawny port 7,80
Graham’s 20 years old tawny port 9,90
Sherry droog/medium  3,70
Martini bianco/rosso/extra dry  3,70

C og n a c

Martell v.s.  6,50
Rémy Martin v.s.  7,00
Courvoisier v.s.o.p.  8,00
Martell v.s.o.p.  8,00
Rémy Martin v.s.o.p.  8,00

B i e r e n

Heineken 0.0 2,80
Brand tap  2,80
Brand Up  3,50
Amstel Radler  4,00
Amstel Radler 0.0  4,00
Maallust Weizen ‘De Kolonist’  5,00
Maallust Vienna ‘De Vagebond’  5,00
Maallust Blond ‘De Weldoener’  5,00
Maallust Dubbel ‘Mooie Madam’  5,50
Maallust Tripel ‘Zware Jongen’  5,50
Drentsche Schans ‘Olde Witte’  4,50


